PETIT-DEJEUNER

de 8h30 a 11h30

:: Formule Velvette / Boisson chaude - viennoiserie 4.50€ ::
: Hot drink - viennoiserie ¥

:: Pains (campagne et graines) - beurre - confiture maison 5 50€
QD Bread - butter - homemade jam
Granola maison - fromage blanc - fruits rouges 8€
D Granola - yoghurt - red fruits 3€
:: Tranche de brioche ou cake 1.50€ i:
Q Viennoiserie
Fromage blanc (fagon yaourt - miel ou confiture maison) 3€
-+ Yoghurt (honey or jam)
Assiette salée charcuterie - oeufs brouillés- mélange de jeunes pousses 3
Scrambled eggs - mix of baby leaves salad - charcuterie 13€
Orange ou Citron presse 6.50€

Buffet de desserts maison 8€

Toutes nos patisseries peuvent étre prises a emporter.
Une commande spéciale? N’hésitez pas a commander votre gateau!
All our pastries can be take away.

A special order? Don't hesitate to ask!
BRK
Coupe de glace 10€
Rose Moana | I

Vanille, Fraise, Framboise, 1 boule mangue, 2 boules coco,

coulis de fruits rouges maison, coulis de mangue maison, N S N
chantilly, fruits frais chantilly, morceau de mangue i < -
Mia Manon

1 boule chocolat, 2 boules 1 boule caramel, 2 boules f cmmm—

vanille, ganache chocolat vanille, chantilly, caramel ¥

maison, cookie/brownie masion



Boissons chaudes

BOISSONS

Café «Malongo» g

Ristretto / Expresso / Allongé 2€
Café au lait / Cappuccino 4.50€
Supplément sirop pour café: 0.50€
noisette/falernum/cardamome/bergamote

Supplément lait végétal : coco / avoine 0.50€
Thés & infusions .. A.50€
(HIEM) s

English breakfast/thé noir rose/earl grey lavande / Thé vert menthe
Superenergy/superdream/superfruit/Rooibos/tisane des Alpes

Irish coffee 12€
Moccacino / Matcha Latte/Macciato/Golden 6€
Café frappé +sirop 5€
Apéritifs

Ricard / Suze / Campari 4€
Kir / Kir pétillant (mire/framboise/chataigne/cassis) 6€E-7€
Coupe champagne 11€
Coupe prosecco 7€
Alcools d'exception

Rhums

Havana club anejo 3 anos 8€E
Havana Especial 5ans 11€
Don Papa 13€
Tequilas / mezcal

Casamigos “reposados” 12€
Grand mezcal la Escondida 12€
Whiskies

Ballantine’s 8€
Jameson %€
Caolila -12ans 10€
Hudson baby bourbon 12€
Aberlour 12ans 13€
Macallan double cask - 12ans 15€
Hautes glaces - single malt 18€
Vodkas e

Zubrowka biala 7€
Grey goose 12€
Gins

Generous organic 7€
Bombay Saphir 8€
Hendrick’s Pk 9€
Mont Blanc 13€
Cognac / Armagnac

Cognac / Major vsop gold meukow 16€
Armagnac / bas uby medium 5ans 12€

Boissons froides

Evian 50cl - 1L 3€-6€

Pellegrino 50cl - 1L 3€-6€

Perrier 33cl 4.50€

Sirop al'eau P 2.50€

(grenadine, rose, noisette, fraise, lime,

menthe, poire, litchi, violette, mojito, cassis,

framboise, péche, basilic caramel salé)

Limonade / Diabolo 33cl P 4.50€

Maté glacé passion citron vert 33cl 5€

Kombucha hibiscus = 5€

Tonic 33cl 4.50€

Cola 33cl s 4.50€

Ginger beer 20cl Py 4.50€

Jus de fruits 5€
. o

(orange sanguine, ananas, pomme, tomate-

romarin, abricot)

Citronnade maison 4.50¢€

Bieres/cidres

Pression (brasserie locale) oy

Blonde / Blanche 25cl /50cl 4€ - 7€

Demi panaché / Monaco...

Picon Biere 5€ - 8€

Bouteille (IBEX-Morzine) 33cl 6.50€

Plusieurs saveurs selon la saison

Cidre brut (le coq toqué) 33cl g 5.50€

Biére sans alcool (Coronona 0) 5.50€

Cocktails

Spritz Apérol / Saint Germain/ Italicus /Limoncello

prossecco, eau gazeause 11€
Mojito

Rhum, Citron vert, Menthe 12€
Eva 13€
Fraise, tequila reposado, citron vert

Digestifs- 5cl

Limoncello / Kalhua / Fireball / Liqueur 7€
verveine Get 27 / Get 31/ Bailey’s 8€
Amaretto disaronno 8€
Chartreuse / Gentiane / Poire

Distillerie « La dent d’oche » 10€
Génépi macéré 12€
Rhum arrangé cannelé maison 6€
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